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В статье отображены мониторинговые исследования по вопросу обеспечения молокопере-
рабатывающих предприятий сырьем, произведенных молочно-товарными фермами, расположен-
ных вКостанайкой области.  

Исследование проводились на материалах официальной статистики с использованием 
аналитических материалов органов государственного управления.  

Для установления благополучия подсобный хозяйств Алтынсаринского района, был про-
веден мониторинг отчетной документации, предоставленными органами ветеринарного надзора.  
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Был проведен анализ научных статей по вопросу безопасности молока-сырья, с 
цитированием из зарубежной и отечественной литературы. 

В статье раскрыта проблема дефицита и фальсификация сырья по Костанайской области. 
Установлен процент и вид фальсификации. 

Произведен анализ, закупаемого молока – сырья у индивидуальных сдатчиков, по физико-
химическим и микробиологическим показателям. Отражены результаты микробиологического 
исследования образцов сырого молока.Установлен процент бактериальной загрязненности 
исследуемых проб. Так же проведены исследования молока – сырья по содержанию соматических 
клеток.  

В статье показан анализ натуральности молока – сырья. Для этого были определены 
следующие показатели: сухой обезжиренный молочный остаток, плотность, массовая доля жира.  

Также была отмечена важность работы специалистов ветеринарного надзора и контроля в 
плане просветительской деятельности с индивидуальными сдатчиками.  

Ключевые слова: сырое молоко, биобезопасность, фальсификация, мастит, нормативные 
документы. 
 

ANALYSIS OF FALSIFICATION AND BIOSAFETY OF RAW MILK IN ALTYNSARINSKY DISTRICT 
 

Oryntaeva M.D.* – Master of Veterinary Sciences, Lecturer at the Department of Veterinary Sanitation, 
Kostanay Regional University named after A. Baitursynov. 

Ispulova D.I. – Master of Veterinary Sciences, Lecturer at the Department of Veterinary Sanitation, 
Kostanay Regional University named after A. Baitursynov. 
 

The article shows monitoring studies on the issue of providing dairy processing enterprises with raw 
materials produced by dairy farms located in the Kostanay region. 

The research was carried out on the materials of official statistics using analytical materials of public 
administration bodies. 

To establish the well-being of the subsidiary farms of the Altynsarinsky district, the monitoring of the 
reporting documentation provided by the veterinary supervision authorities was carried out. 

The analysis of scientific articles on the safety of raw milk was carried out, with citations from foreign 
and domestic literature. 

The article reveals the problem of shortage and falsification of raw materials in the Kostanay region. 
The percentage and type of falsification have been established. 

The analysis of the purchased raw milk from individual deliverers, according to physico-chemical and 
microbiological indicators, was carried out. The results of microbiological examination of raw milk samples 
are reflected. The percentage of bacterial contamination of the studied samples was established. Studies of 
raw milk on the content of somatic cells were also carried out. 

The article shows the analysis of the naturalness of raw milk. To do this, the following indicators were 
determined: dry skimmed milk residue, density, mass fraction of fat. 

The importance of the work of specialists of veterinary supervision and control in terms of educational 
activities with individual deliverers was also noted. 

Key words: raw milk, biosafet, falsification, mastitis, regulations. 
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Мақалада сүт өңдеу кəсіпорындарын Қостанай облысында орналасқан сүт фермаларында 
өндірілген шикізатпен қамтамасыз ету мəселесі бойынша мониторингтік зерттеулер көрсетіл-
ген. 

Зерттеу мемлекеттік органдардың аналитикалық материалдарын пайдалана отырып, 
ресми статистиканың материалдары бойынша жүргізілді. 

Алтынсарин ауданына қарасты қосалқы шаруашылықтардың əл-ауқатын қалыптастыру 
мақсатында ветеринариялық қадағалау органдарымен ұсынылған есеп құжаттамаларына монито-
ринг жүргізілді. 

Шетелдік жəне отандық əдебиеттерден сілтемелер келтіре отырып, шикі сүттің қауіп-
сіздігі туралы ғылыми мақалаларға талдау жасалды. 
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Мақалада Қостанай облысындағы шикізат тапшылығы мен фальсификация мəселесі 
ашылған.Фальсификацияның пайызы мен түрі белгіленеді. 

Жеке жеткізушілерден сатып алынған сүт – шикізатқа физикалық-химиялық жəне микро-
биологиялық көрсеткіштері бойынша талдау жасалды. Шикі сүт үлгілерін микробиологиялық зерт-
теу нəтижелері көрсетіледі. Зерттелетін үлгілердің бактериялық ластану пайызы белгіленді. 
Сондай-ақ сүт – шикізаттың соматикалық жасушаларының құрамы бойынша зерттеулер 
жүргізілді. 

Мақалада сүт – шикізаттың табиғилығын талдау көрсетілген. Ол үшін келесі көрсеткіштер 
анықталды: құрғақ майсыздандырылған сүт қалдығы, тығыздығы, майдың массалық үлесі. 

Ветеринариялық қадағалау жəне бақылау мамандарының жеке жеткізушілермен жүргізілетін 
тəрбиелік іс-шараларының маңыздылығы да атап өтілді. 

Түйінді сөздер: шикі сүт, биоқауіпсіздік; фальсификация; мастит;нормативті құжаттар. 
 

Введение. Для обеспечения производства молочной продукции гарантированно высокого 
качества в современных условиях, необходим ежедневный контроль, охватывающие все процессы 
производства, которые влияют на качество продукции и ее безопасности.  

В результате неразумного антропогенного воздействия на окружающую среду в пищевом сырье 
появляются и накапливаются посторонние вещества и условно-патогенные микроорганизмы и их 
токсины, которые приводит к загрязнению пищевого сырья, а следовательно готовой молочной 
продукции. В молочной промышленности возникают рискифизического, химического, биологического 
характера, что требует более тщательного контроля к организации пищевых производств [1, с.75]. 

В современных условиях проблемы снабжения населения Костанайской области молоком и 
молочной продукцией, актуализируются необходимостью обеспечения продовольственной безопас-
ности [2, с.19]. 

Биологические факторы могут повлечь за собой пищевую инфекцию или интоксикацию 
организма. При оценке бактериальных рисков здоровью человека от молочной продукции необходимо 
рассматривать эмерджентные патогены. Книмотносят: Staphylococcus aureus, Bacillus cereus, Listeria 
monocytogenes, Campylobacter jejuni, Cl. botulinum, Cl. perfringens, Escherichia coli OT57:H7, Salmonella 
spp., Yersinis enterocolitica. Mycobacteriumbovis, Br.abortus и Br.Melitensis[3, с.345]. 

Микроорганизмы, выявляемые в молоко-сырье, компонентах, на оборудовании, в воздухе, воде 
и других источниках, может оказывать негативное воздействие на качество показателей готовой 
молочной продукции[4, с.54]. 

Первая и основная проблема для переработчиков – нехватка молока, особенно осени – зимней 
период. Костанайская область с трудом покрывает те потребности, которые необходимы, но многие 
молокоперерабатывающие предприятие, не желают закупать импортное сухое молоко и сокращают 
ассортимент молочной продукции [5, с.29]. 

Из-за дефицита сырья переработчики молока вынуждены производить сбор и закуп молока у 
индивидуальных сдатчиков молока. Прием молока от населения производится частными физи-
ческими лицами (приемщиками). Ежемесячно от органов ветеринарного надзора приемщики молока 
получают списки владельцев больных коров. Категорически запрещается прием молока от 
владельцев из этого списка. А также должны строго соблюдать температурный режим и обеспечивать 
безупречные санитарно-гигиенические условия транспортировки молока. Отвечает ли строгим 
требованиям Технического регламента Таможенного союза «О безопасности молока и молочной 
продукции» (ТР ТС Р 52054-2003) молоко сырье, закупаемые у личных подсобных хозяйств? 

В связи сложившейся ситуации повышение качества и безопасности пищевых продуктов, явля-
ется одной из важнейших и приоритетных задач. 

Основным этапом в технологии молочного продукта является оценка качества сырья, посту-
пающего на предприятие. Рекомендуется тщательно курировать входной контроль всех компонентов, 
которые применяютсяв технологии молочной продукции [6, с. 9]. 

Одной из серьезных и актуальных проблем на рынке молока и продуктов его переработки 
является значительный удельный вес фальсифицированной продукции. Основная цель, которую 
преследуют недобросовестные сдатчики, является получение незаконной прибыли за счет снижения 
себестоимости продукции в результате замены качественного биологического сырья менее ценным 
продуктом. Чаще всего закупаемое молоко-сырье разбавляют водой. Минусы молочного сырья при 
разбавлении водой: понижается плотность, жирность, кислотность, сухой остаток, СОМО, а также 
изменяется его натуральный цвет консистенция [7, с. 123]. 

Также стафилококковые энтеротоксины, предварительно образующиеся в молочных продуктах, 
являются возбудителями вспышек пищевых отравлений [8, с. 171]. 

Цель исследования: изучить микробиологическую безопасность и фальсификацию сырья, 
приобретаемого в Алтынсаринском районе у личных подворий,в период ноябрь, декабрь 2022 года. 
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Задачи: Определить микробную обсемененность и установить процент фальсифицированного 
молока-сырья. Мониторинг обеспечения молочно-товарными фермами сырьем для молокоперера-
батывающих предприятий по Костанайской области.  

Объекты и методы: 
С целью установления благополучия личных подсобных хозяйств была изучена отчетная 

документация, полученная от органов ветеринарного надзора Алтынсаринского района. 
Совместно приемщиком был произведен отбор проб молока сырья в пяти селах Алтынсарин-

ского района. Отбор проб проводили согласно правилам сбора и транспортировки для микробио-
логических и физико-химическихисследований. СТ РК ISO 707-2011 «Молоко и молочные продукты» 
Руководство по отбору проб.  

Для обеспечения контроля микробиологической безопасности молока было происследованно 
78 проб, которые были отобраны в селе Большая Чураковка 15 проб, село Зуевка 16 проб, село 
Новониколаевка 15 проб, село Докучаевка 15 проб, село Бирюковка 17 проб. 

Органолептические исследования отобранных проб молока проводили согласно СТ РК 1732-
2007 «Молоко и молочные продукты» Органолептический метод определения.  

Определение и выявление фальсифицированного сырья согласно СТ РК 2152-2014. Анализ 
физико-химических показателей проводилась на приборе «Лактан 1–4 мини». Прибором определили 
четыре показателя – СОМО, плотность и жирность, процент добавления воды. 

Бактериологические исследования и определение фальсификации проб молока были выпол-
нены в учебных лабораториях кафедры ветеринарной санитарии КРУ университета имени А.Байтур-
сынова. Производили бактериальныепосевы проб молока на следующих питательных средах: Агар 
маннит-солевой, Streptosel-agar., среда Эндо, среда Кесслера, с дальнейшей идентификации возбу-
дителей. По требованиям межгосударственного стандарта ГОСТ 32259-2013. Методы отбора и 
подготовки проб к анализу ГОСТ 26809-86. Методы микробиологического анализа ГОСТ 9225-84, 
определяли количество мезофильных аэробных и факультативно анаэробных (КМАФАиМ) методом 
подсчета колоний и бактерии группы кишечной палочки (БГКП) определяли по росту на элективной 
среде Кесслер. Определение Staphylococcusaureus по межгосударственному стандарту ГОСТ 30347-
2016.  

Так же определили количество соматических клеток в отобранных пробах с помощью вискози-
метрического анализатора молока "Соматос – Мини".  

Результаты исследования. 
Всего в Костанайской области насчитывается 60 хозяйств, которые занимаются молочным 

животноводством, из которых 11 крупные молочно товарные фермы. Все остальные лично подсобные 
хозяйства, которые разбросаны по селам и в большинстве случаев не имеют возможности напрямую 
работать с молокоперерабатывающими предприятиями, по причине производства малых объемов 
молока. Основные молочно товарные фермы по удоям 2022 года представлены в таблице 1. 
 

Таблица 1 – Молочно-товарные фермы Костанайской области  
 

№ 
Наименование Порода 

Объем 
производства, 

тонн 
Расположение 

1 ТОО «Карл Маркс» Черно-пестрая 7931 Костанайский р-н,  
село Озерное 

2 ТОО "Шеминовка" Симментальская 2248 Костанайский р-н  

3 ТОО «Олжа-Садчиковское» Голштино-фризская 5243 Костанайский р-н, 
п.Садчиковка 

4 ТОО "Олжа Ак-кудук" Голштино-фризская 3478 Костанайский р-н 

5 КХ "Журуспаев" 
 

Черно-пестрая 2350 Житикраинский р-н, 
Житикара 

6 ТОО «Сарыагаш» Голштинская 3214 Денисовский р-н, 
Денисовка 

7 ТОО «Милх» Голштино-фризская 6567 Карабалыкский р-н, 
Карабалык 

8 ТОО «Тойсай» Черно-пестрая 5458 С.Новопокровка 

9 ТОО «Север агро н»  Голштино-фризская 3455 Карабалыкскийр-н, 
Карабалык 

10 ТОО «Турар» Голштино-фризская 8905 Федоровский р-н 

11 ТОО «Бек плюс» Голштино-фризская 7390 Федоровского р-н,  
село Лесное 
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При проведении мониторинга рынка было установлено, что сельхозпредприятия дают около 15 
% от общего объема, крестьянские и фермерские хозяйства – около 8,5%.  

С целью установления благополучия личных подсобный хозяйств была изучена отчетная 
документация, полученная от органов ветеринарного надзора. Согласно отчетной документации 
установлено, что наиболее распространенным заболеванием является мастит. В Алтынсаринском 
районе среди молочных коров были зарегистрированы субклинический мастит и клинический мастит, 
с показателями распространенности от 4,5 % до 16, 1%. Мастит среди молочных стад является 
серьезным препятствием, и это заболевание основная причина некачественного и ставящего под 
угрозу безопасность сырого молока. Также были зарегистрированы случаи бруцеллеза у дойных 
коров в селе Бирюковка. Распространенная проблема особенно в зимний период, когда коровы 
находятся в закрытых помещениях это заболевания конечностей (хромота). 

При проведении органолептических исследований молока сырья были выявлены следующие 
органолептические отклонения: запах, консистенция и вкус. Из 15 проб села Большая Чураковка одна 
проба имела посторонний запах. Из 16 проб села Зуевка в одной пробе присутствовал посторонний 
привкус (горьковатый привкус). Из отобранных проб села Докучаевка наблюдалось несоответствие 
требованиям по цвету и консистенции. Большинство исследованных проб соответствует требованиям 
СТ РК 1732-2007. Все выявленные отклонения от нормы признают пороками и не допускают к 
реализации. 

Согласно результатам исследования по физико-химическим показателям, была выявлена 
намеренная фальсификация молока с помощью разбавления водой. Результаты исследований 
указаны в таблице 2. 
 

Таблица 2 – Оценка натуральности молока – сырья. 
 

№ Наименование  
населенного пункта 

Количества 
отобранных 

проб 

Количество 
фальсифицированных 

проб 

Вид и способ 
фальсификации 

1 Большая Чураковка 15 1 Количественная, 
разбавление водой 

2 Зуевка 16 - - 

3 Новониколаевка 15 - - 

4 Докучаевка  15 3 Количественная, 
разбавление водой 

5 Бирюковка 17 3 Количественная, 
разбавление водой 

 
По результатам микробиологического анализа проб сырого молока показал 6,4 % исследуемых 

проб, имели бактериальную загрязнённость. А именно Граммотрицательные бактерии были 
основными видами бактериальной микрофлоры молока сырья. В найденных образцах уровень БГКП 
составлял 105-107 КОЕ/см3. Из исследуемых проб на золотистый стафилококк было выявлено 2 
положительные пробы. Одна проба, отобранная из села Докучаевка, одна из села Большая 
Чураковка. Рост колоний на накопительных средах изображены на рисунке 1. Результаты 
микробиологических исследований представлены в таблице 3. 
 

Таблица 3 – Сводка результатов микробиологического исследования образцов сырого молока 
 

Наименование 
показателя 

Допустимые 
уровни по НД 

Результаты испытаний Отобранные образцы 
(населенный пункт) 

КМАФАнМ КОЕ в 1 см 
см3. (<100) 

Не допускается Не обнаружено  - 

БГКП Не допускается Обнаружено в 3 пробах Докучаевка, Зуевка 

Staphylococcus aureus Не допускается Обнаружено в 2 пробах Большая Чураковка,  
Докучаевка 

Streptococcusspp.  Не допускается Не обнаружено  - 

 
Содержание соматических клеток в сыром молоке по Техническому Регламенту Таможенного 

союза«О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС Р 52054-2003) допустимая норма – 
7,5⋅105 в 1 см3, при этом для молока сырого, предназначенного для производства детского питания, 
сыров и стерилизованного молока, – не более 5⋅105 клеток в 1 см3 
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Рисунок 1- Рост колоний 
 

Оптимальное содержание клеток в молоке варьируется в зависимости от возраста КРС, от 
периода лактации, породы и индивидуальных особенностей животного от 100 до 500 тыс. сомати-
ческих клеток в 1 см³ нормального молока. Наличие в молоке из отдельной доли вымени менее 500 
тыс. в 1 см³ соматических клеток при отсутствии патогенных бактерий говорит о нормальной 
секреции, при наличии патогенов – о скрытой инфекции вымени. 
 

Таблица 4 – Количество соматических клеток 
 

Количество соматических клеток, 
тыс./см 3 

Количество исследованных 
образцов 

Доля от общего количества, 
% 

До 500 69 88,4 

От 500 до 1000 9 11,5 

Более 1000 - - 

 
Заключение. Анализируя результаты микробиологических, физико-химических исследований и 

ситуацию, сложившуюся в Алтынсаринском районе, установлено, что для получения безопасного 
сырья для производства качественных молочных продуктов необходимо устранить причины, 
понижающие качество молока, среди которых основными являются маститы, нарушение технологии 
доения и недобросовестность индивидуальных сдатчиков. 

Органы ветеринарного надзора Алтынсаринского района следует проводить просветительские 
беседы с индивидуальными сдатчиками, расширять знания и обучить профилактическим подходам, 
таким как надлежащая сельскохозяйственная практика, внедрение анализа рисков и критических 
контрольных точек, а также надлежащая гигиеническая практика. Систематизация гигиенических 
мероприятий позволит не только снизить микробный фон молока во время доения, но предотвращать 
маститы. 

Микроорганизмы, находящиеся в сырье, приводят к возникновению не только пороков, но и к 
увеличению возможного риска выпуска опасной продукции. 

Ситуация Костанайской области объемы сборного молока на молочно-товарных фермах 
недостаточны. Закупаемое молока у личных подсобных хозяйств не всегда соответствует строгим 
требованиям ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» 

С целью насыщения внутреннего рынка молочной продукцией и загрузки имеющихся перера-
батывающих мощностей, по области планируется ввести в эксплуатацию 9 молочно-товарных ферм 
до 2025года. 
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